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OCOBJIMBOCTI ®YHKHIOHYBAHHSA 'ACTPOHIMIB Y IOETUYHOMY
I ITPO30BOMY JUCKYPCAX ®PAHIIY3bKOI MOBH

Cmammio npucesiueHo ananizy eacmpoHimi6 sik MOGHUX OOUHUYb, WO HECYMb 6 COOI KVIbMypON02IUHI YIHHOCMI, 5IKi
8I000padcaromsv HAYIOHATLHUL MA 3A2ATILHOTIOOCOKULL 3MICI | peanizyemuvcs K 6 MAMepIaibHUX, Max i HeMamepiaibHUx
nam’smrax. AHaniz 2acmporimie 8 cyuacHit )panyy3vKitl MOBI 003601A€ PO3IAHYMU IXHE DYHKYIOHYBAHHSA 8 KOHMEKCMI
2aACMPOHOMIUHO20 OUCKYPCY. Busuenns ynkyionysannsa cacmpoHomMiuHo20 OUCKYpPCY NOKA3AN0, WO 8iH UUPOKO BUKOPUC-
MOBYEMBCA 8 XYOOHCHbOMY OUCKYPCI. IHWUMU CLO8AMU, AKWUIO 8 THCIMUMYYIIHOMY OUCKYPCI 2ACMPOHIMU 8UCTTYNAIOMb
6 nepuLy uepey ik mepminu 8 NPopeciiino CNPIMOBAHOMY MEKCHI, MO 8 XYOONCHbOMY 60HU BUKOHVIONb CTMUAICIUYHY
QyHKYiII0, WO 00360J151€ ABMOPOBI OOHeCmU 00 Yumaid OLIbUL apeyMeHMOBAHO CEOI0 10€l0, SIKA He8i0 €EMHO N08 3aHd 3
COYIOKYILIMYPHUMU NPOOIEMAMU ICIOPUYHOO HACY.

Maroyu na memi usyeHHs BYHKYIOHYBAHHS 2ACMPOHIMIE 8 CYUACHI (DpaHyy3bKili M08i, 8 cmammi OY10 NPoaHai-
308an0 30ipHuK gipuiie «La poésie dans la cuisine. Poémes culinairesy, 6 axutl ysiiiuiiu 68 meopie Hegioomux agmopis —
yuacnuxie gopymy « Cyberpoésiey, nicnio @epnanoens «La bouillabaisse» ma poman A. 'asanvoa « Ensemble ¢ est touty.
IIposedena poboma nokasaia, wo acmporimu Maiome pizui QYHKYIT 6 ROEMUUHOMY ma npo306omy mekcmax. Akuo 6
noesii OHU 6KA3YIOMb HA ICMOPUKO-PE2IOHANbHULL 3MICTT CIPAB, Nepepaxosyroms 0esiKi IHepedicHmuU, He PO3KPUBAIOUU
peyenm cmpas, nepedarons HAYIOHATbHUL OYX Pe2iOHY, PO3KPUBAIONb 2eHOePHI 8IOHOCUHU, 30epieatomb eMOYIiliHO-NO3U-
mueHe BIOHOUIeHHS TH00ell 00 cmpagu 1 00 JHCUMM 8 YoMy, MO 6 NPO3i IXHs 20JI06HA 300a4d BUABULACA 8 nepedd-
4i COYiaNbHO2O CMAHY NEPCOHAMNCIB, IXHLO2O eMOYIIHO20 HACPOIO, 83AEMOBIOHOULEHb MIHC NOKONIHHAMU, POKPUMIIO
POOUHHUX 36 S13K16; GIOHOWEHHIO 00 CBOET NPayi; NPUHUHOIO 015 3HAUOMCMEA.

Taxum uurnom, ompumani pe3yibmamu niOMeEepOACYIoms HAuLy 2inomesy wooo Xapakmepy 2acmpoHimie K c80€pIo-
HO20 HAYIOHANLHO20 KOOY, W0 8i000paicac HayloHAIbHY I0eHMUYHICIb NEGHO20 HAPOOY.

Knrwouosi cnosa: cacmpounim, 2acmponomiunuii OUCKYPC, KVIbMYpORO2iuHi YIHHOCMI, HAYIOHANbHULL KOO.
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FEATURES OF FUNCTIONING OF GASTRONYMS IN POETIC AND PROSE
DISCOURSES OF THE FRENCH LANGUAGE

The article is dedicated to the analysis of gastronyms as linguistic units that carry cultural values that reflect national
and universal content and are realized in both tangible and intangible monuments. The analysis of gastronyms in the
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modern French language allows us to consider their functioning in the context of gastronomic discourse. The study of
the functioning of gastronomic discourse has shown that it is widely used in artistic discourse. In other words, if in the
institutional discourse gastronomic terms are primarily used as terms in a professionally oriented text, in the literary
discourse they perform a stylistic function that allows the author to convey to the reader a more reasoned idea that is
inextricably linked to the socio-cultural problems of historical time.

Aiming to study the functioning of gastronyms in the modern French language, the article analyzes the collection of
poems «La poésie dans la cuisine. Poemes culinairesy, which includes 68 works by unknown authors — participants of
the forum «Cyberpoésie», Fernandels song «La bouillabaisse» and A.Gavald's novel «Ensemble c’est tout». The work
has shown that gastronyms have different functions in poetic and prose texts. While in poetry they indicate the historical
and regional content of dishes, list some ingredients without revealing the recipe, convey the national spirit of the region,
reveal gender relations, preserve the emotionally positive attitude of people to the dish and to life in general, in prose their
main task was to convey the social status of the characters, their emotional mood, relationships between generations,

disclosure of family ties, attitude to their work, the reason for acquaintance.
Thus, the results confirm our hypothesis about the nature of gastronomic linguocultures as a kind of national code that

reflects the national identity of a particular people.

Key words: gastronomy, gastronomic discourse, cultural values, national code.

IMocTanoBka nmpo6jaemu. BaxmuBoro yacTHHOIO
HaI[lOHAJIFHOT KYJIBTYPU € TaCTPOHOMIs, sIKa aKyMy-
JIIOE HE TUIBKH KYJIBTYpY MPUTOTYBAaHHS Ta MPUHOMY
ki, aje ¥ HAIllOHAJIbHI TPAUITi1, BAELIKI OB’ s3aHi 3
O3HAYEHUMH BUIaMH JIFOJCHKOI TisUTTBHOCTI.

VY racTpoHOMii HEBiZI’€MHUM KOMIIOHEHTOM €
JHTBOKYJIBTYPOJIOTIYHA CKJIAAO0Ba, MiATPYHTS SKOT
3aJIeKUTh BiJl KyIBTYpU TEBHOTO Hapopay. Hampwu-
KJIaJ, B YKPaTHCHKIiH KyJIbTYpi raCTpOHOMIS OB’ si3aHa
3 MaTepiallbHUM, M0 ¥ MiIKpecIeHO B TIYMauHHUX
CIIOBHUKAX, € ] TEPMIHOM TaCTPOHOMIisI pO3yMi-
I0Th MPOIOBOJIBY] TOBAPH, MPOAYKTH XapuyBaHHS Ta
3aco0M TXHBOTO TPUTOTYBAaHHS, a TAKOXK 3HAHHS 1
MPaKTHKA B KyJIHAPIi SK rajry3i JIFOJACHKOT TisTIbHOCTI
Ta HAI[IOHAIBLHOI KYJIBTYpH.

AHaJi3 OCTaHHIX AOCTiMKeHb i mMyOJrikaiiii.
€BpoIerChKi KYIBTYPH HAIUJISFOTh TACTPOHOMIFO €CTe-
THYHOIO CKJIAJIOBOIO, Y TIYMAYHUX CIOBHUKAX MEPIIUM
ii 3HAYEHHSIM € MUCTELTBO PUTOTYBaHH;I K1 Ta MHUCTe-
LTBO Hacojoau ixero. CydacHi BITUM3HSHI HAYKOBIII
Hixonenko B. B., Kocuipka @. JI., Amenkosa I A.
TaKO)K 3arOCTPIOIOTH YBary Ha €CTETHYHIH CKiIazjo-
Biif, IMiIKPECITIOIOYN BU3HAYHY POJIb TACTPOHOMIYHOI
KYJBTYPH.

I'pyHTytounce Ha HayKoBHX poOoOTax, aBToO-
pamu sxkux € O. JI. Jlanunina, T. A. TaraHosa,
M. C. CumoHenb, MU PO3TIAIAEMO TACTPOHIMH K
TTOHSATTS, SIKI MICTSTh Ha3BW HaIllOHAJIBHUX CTPAaB,
30epiraloum €THOICTOPUYHHMA Ta JIIHTBOKYIBTYPO-
JIOTIYHHMHA 3MICT iXHBOTO HPHUIOTYBAaHHSA Ta KyJb-
Typy IXHBOTO BXKMBaHHSI.

Mera crarTi momsrae B aHami3i QyHKIIOHY-
BaHHS TaCTPOHIMIB y Cy4acHi ¢ paHITy3bKiil MOBI.
Bbymo mpoanamizoBano 30ipHUK BipmiiB «La poésie
dans la cuisine. Poemes culinairesy, B SKAW YBi-
Wi 68 TBOpIB HEBIJOMHX aBTOPIB — YYaCHHKIB
bopymy «Cyberpoésie », micHro Depnannens «La
bouillabaisse» Ta poman A.l"aBasibna « Ensemble ¢ est
touty. IlpoBenena poboTa mokaszaia, o raCTPOHIMH

MaroTh pi3Hi (QyHKIIT B TOETUYHOMY Ta MPO30BOMY
TeKcTax. SIKIIo B moe3ii BOHU BKa3yIOTh Ha iCTOPUKO-
perioHanbHUI 3MICT CTpaB, NEPEPaxoBYIOTH AESKi
IHTPEIIEHTH, HE PO3KPHUBAIOYM PELENT CTPaB, mepe-
JAIOTh HAIIOHANBHUN OyX PperioHy, PO3KPHUBAIOTh
TeHACpPHI BiIHOCWHH, 30epiraroTh EMOIIHO-ITO3H-
TUBHE BiJHOLICHHS JIIOAEH O CTpaBH W 1O KHUTTS
B LJIOMY, TO B IIPO3i iXHs FOJIOBHA 33,1242 BUSIBHIIACS
B II€peiadi COLiajJbHOTO CTaHy MEPCOHAXKIB, IXHHOTO
€MOIIIIHOTO HACTPO, B3aEMOBIIHOIIEHb MIXK TTOKO-
JHHAMH, PO3KPHUTTIO POIWHHHUX 3B A3KiB; BIIHO-
LIEHHIO JI0 CBOET IpaLli, MPUYMHOIO Ul 3HAHOMCTBA.

AHani3yro4n TacTpoHIMU B CydacHiil (paHITy3b-
Kili MOBi, MOXXHA PO3DJISIHYTH iXHE (QYHKIIOHYBaHHS
B KOHTEKCTI TacTPOHOMIYHOIO JHUCKypcy. DpaH-
Iy3bKHH TaCTPOHOMIYHUH JHUCKYPC BUKOPHUCTOBY-
€THCs, HANPHUKIAA, B TAKUX MOBJIICHHEBUX >KaHpax
IHCTUTYIIITHOTO AMCKYpCY, SIK aHp (PaHIy3bKOTO
PEKJIAMHO-TaCTPOHOMIYHOTO JTUCKYpCY, (paHIly3b-
KOTO PECTOPAHHOTO JUCKYpCY, (paHIy3bKOIO Hay-
KOBO-TaCTPOHOMIYHOTO JTUCKYPCY Ta iH.

OnHak BUBYEHHS (DYHKI[IOHYBaHHS T'aCTPOHOMIY-
HOTO JIMCKYPCY MOKa3alio, MO BiH MUPOKO BUKOPHUC-
TOBY€TBHCSI B XyAOKHBOMY IUCKypci. [Hmmmu cio-
BaMH, SKIIIO B IHCTUTYIIITHOMY AMCKYpPCi TaCTPOHIMHU
BUCTYNAIOTh B MEPIIy 4Yepry SK TepMiHHU B mpode-
CIIIHO CITPSIMOBAHOMY TEKCTI, TO B XyIOKHbOMY BOHH
BUKOHYIOTh CTHJIICTHYHY (DYHKI[IFO, III0 J03BOJISIE
aBTOPOBI JIOHECTHU JI0 YATa4a OiTBII apryMEHTOBAHO
CBOIO iJI€10, SIKa HEBiI'€MHO TOB’si3aHa 3 COIIOKYIb-
TYPHUMH NPOOJIEMaMH ICTOPUIHOTO Hacy.

B sikocTi mpuknagy npoaHanizyeMo Bipil «Le coq
au viny, SIKMid PO3KPHUBAE JIETCH Ty HAPOIKEHHS BiIO-
Moi (paHITy3bKOi HAI[IOHAIBHOI CTpaBH, OB’ SI3aHOT 3
icTopiero @paHIlii TaluTbCHKOTO TIEPIOY.

Le coq au vin

C était au temps de César

En plein milieu de la Gaule.

Le coq était vieux, sans lard
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Et n’avait plus aucun role.

On [loffrit a ces romains

Occupant le territoire;

1ls en font un coq au vin

Qui marquera les mémoires.

La volaille est comme en pate,

A son aise dans son jus,

Baignant dans ses aromates.

Les gaulois sont convaincus

En goutant ce plat de réve

Et ce fut journée de tréve.

(asmop nesioomuil) (La poésie dans la cuisine.
Poemes culinaires, 2016: 15)

TekcT BipiIa HEBIJIOMOIrO aBTOpa JIykKe J00pe
Nepeae BIAHOIICHHS TaJUliB JI0 OKYIAHTIB: BOHHU
MIPUHOCATH CTApOTO, XyAOTO MiBHS, SIKUi OyB OibIIe
HE TIOTPIOHUH B TOCITOMAPCTBI. AJie MyIpi pUMJIITHH
MIPUTOTYBal WOTO B BWHI, MiAKPECIIOYH CBil
n00po3UwWINBIN HACTpil 10 HaceneHHs. M sco Oyno
M’sIKe SIK TICTO, Y CBOEMY COKY, J00pe MPUIPaBICHE
TpaBamu. ['ajuin 3 BEIMKUM 3a/10BOJIEHHSAM IOLIN 110
CTpaBy Mpiii, SIka cTasia CTPaBOIO MHPY.

Icropuyni peanii myke noOpe mepenani y Bipiii
CTHIIICTUYHUMU TIpuiioMaMu: MeTtaopu au temps
de César, en plein milieu de la Gaule, sixi mocuneHi
antpornonimMmoMm César Ta TononiMoM la Gaule nobpe
NepefalTh ICTOPUYHI (aKTH, Ha SKAX 0a3yeThCs
JIETeHNIa, a TaCTPOHIMH un coq au vin, sans lard,
la volaille, les aromates, en pdte, le jus m03BOIS-
FOTh YUTa4eBi BITYyTH BECh CMaK BXKE TPATUIIITHOI
CTpaBHU.

Bipu anst ananisy B3sTHi 31 30ipHuka “La poésie
dans la cuisine. Poemes culinaires”, sSKxuii 1o€aHaB
B co0i 68 TBOpIB HEBIIOMHUX aBTOPIB — yYacCHHKIB
thopymy “Cyberpoésie”. Briepmie 30ipka Buiinma y
cBiT y 2008 pori Ta y 2016 Oyna nmepeBumana. Bona
MICTHTh YOTHpPH TeMaTHuHi rpynu: FEléments de
base// bazosi iHrpenientu, Les plats traditionnels//
Tpanuuiiini crpasu, Les plats typiques// OpauHapHi
ctpasu, Les desserts// [lecepr.

OcHoBHA imes 30ipKW, Ha HaIl TOMIAM, IIe He
TIABKU  MIJKPECIUTH HETOBTOPHICTh (PpaHIy3bKOi
KyXHi Ta 11 TpaAuLiiiHUX cTpaB, a i PO3KpUTH (paH-
1y3bKE CTABJICHHS JI0 TaCTPOHOMIT SIK JI0 HEB1/I'€MHOT
YaCTHHU CBO€T KyJIbTypu. OCHOBHUM CTHIJIICTUYHUM
MIPUIOMOM B yCiX BipIIax € ipoHisi, mo aodpe mepe-
naHo y Bipmax ‘“Le coq au vin”, “L’ceuf au plat”,
“La choucroute”, “Le pot-au-feu” Ta iHIi.

PerionanpHa KyxHs 3aiiMae EHTpaJbHE MiCIIE B
crokerax BipuiiB: “La quiche lorraine”, “La dinde
aux marrons”, “Le soufflé” Ta iH.

[Ipoanamizyemo Bipm “Le cassoulet”. Tak Hazn-
Ba€ThCSA TpAIUWIliiHA cTpaBa 3 perioHy JlaHremoxk,
OCHOBHUMHU IHTpellieHTaMH sKOi € Oina KBacomns i

M’sico. Ha3By cTpaBa oTpuMmaina BiJl Ha3BU TEpakKo-
TOBOOI CTpaBH (Kaccoilb), B sIKiii BOHa TOTyBajiacs.
3a sereHior0, Kaccyie 3’sBuiiocs B micti Kacrenb-
Honapi (Castelnaudary) 3a ugacis CTOJITHBOI BiHU
(1337-1453). Ilig gac oONOTH AHTITIMIIIMHU KUTEII
BOTO MicTa Oyau 3MyIIeHI TOTyBaTH CHUIBHO 3
YCBOTO TOT0, IO 3JIMIIMIOCS B 3amacax, o0 romy-
BaTH CBOIX 3aXMCHHKIB. A 3aJUIIMAINCS KBACOJS Ta
M’5ICO.

Le cassoulet

De Toulouse, Carcassonne

Ou de Castelnaudary,

Grdce a moi les ventres sonnent

Et Dieu que les enfants rient!

Cela vient des haricots,

Serrés dans leur cassolette,

Pressés de quitter le pot

Avec honneurs et trompettes.

1ls fondent dans le gosier

Et pour un moment vous calent.

De Bordeaux jusqu’a Béziers

Tout le monde se régale.

C’est a [’heure du dessert

Que commence le concert.

(asmop uesioomuii) (La poésie dans la cuisine.
Poemes culinaires, 2016: 10)

SIk 0a4rMMO, TEKCT MICTHTh 0araTo TOIMOHIMIB, AKi
nepenarTh K icropuuHi (akTH, Tak 1 reorpadivyni
MeXI1 TIpuroTyBaHHs cTpaBu: Toulouse, Carcassonne,
Castelnaudary, Bordeaux, Béziers. Panictb, mo3u-
TUBHI eMOLi1, AUTIYUH CMiX, My3HUUHI IHCTPYMEHTH —
arMocdepa 1o0pe nepenana 3aBiasku Metadopam les
ventres sonnent, ils fondent dans le gosier et pour un
moment vous calent, tout le monde se régale. besy-
MOBHO, aBTOP BUKOPHUCTOBYE TaCTPOHIMHU le cassoulet,
des haricots, cassolette, a [’heure du dessert, ane
BOHU CIYTYIOTb CBOEPITHMM (OHOM [UIsi mepenadi
HACTPOIO YYaCHUKIB Tpares3H.

PerionanbpHUi XapakTep cTpaB MICTUTBCS B CAMUX
Ha3Bax BipmiiB: “La fondue bourguignonne”, “Le
beeuf bourguignon”, “La fondue savoyarde” Ta inmi.
Ane iHOAI TacTpOHOMiYHA Ha3Ba CIYXKHTHb TUIBKU
JHTBOKYJBTYPOJIOTIYHOIO  JTOBIIKOIO, NPHYOMY B
caMOMy TEKCTi Oinbllie He BHUKOPHCTOBYETHCS. SIK
NpUKJIa] po3misiHeMo Bipil “La bouillabaisse”.

La bouillabaisse

Nous sommes de bons copains

Qui aimons sortir en bande

Quand vient la semaine-fin

Comme on dirait en Englande.

On tchatche, on mate les filles...

D’apres notre bonne mere,

On est de bonne famille,

Mais pas tous des Saints, peuchere!
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Comme on a beaucoup de goiit

Mais pas toujours bonne bouille,

On se barbouille de rouille

Pour faire nos quat’ cents coups.

La Cannebiere est a nous,

Nous n’attendons plus que vous.

(asmop uesioomuit) ) (La poésie dans la cuisine.
Poémes culinaires, 2016. 15)

CrokeT Bipmia Iye JaJleKuil Bifl TacTpOHOMIi:
B Tepiroi 0coOW TONIOBHUU TEPCOHAXX PO3KA3ye,
0 BiH QyXe JIIOOWTH BIAIIOYMBATH B KOMITaHii Ha
BUXITHUX, «YaTUTHUCS» C JiBYaTaAMHU, NPUCTABATH
no Hux. OTKe, BCi MU He 0e3 rpixa, Sk MEepeKOHYE
Hac Tepoil Ta MPONOHYE 3yCTpiTHCS Ha ByIMUi La
Cannebiere — icropuuniii yactuni Mapcens. Ha Ham
MIOTJISA,, Ha3Ba MAa€ CyTO JIHTBOKYJIBTYPOJOTIYHUN
3MICT, ITiIKPECITIOI0UN IOHABKUI HacTpid Mapces.

B3zarani, la bouillabaisse cTtaB cuMBOIOM Map-
CEJIbCHKOTO JyXy, HOrO KyJIBTYypH Ta BiJHOILEHHIO JI0
xuTTs. SKmo B BucnoBi A. Kamoc: La bouillabaisse,
¢’est du poisson avec du soleil // «byitabec — 1ie puda
3 COHIIEM» MOBa iJie TIpO CTpaBy, TO y 4 Bipimiax, sKi
MU 3HanumM, Oyiiabec € CHMBOJIOM SIK PeriOHaIbHOI
MPOBAHCHKOI rACTPOHOMIT, TAK 1 MAPCENBCHKOTO JIYXY.
Bci Bipmii Ha3Bani «La bouillabaisse», oqun 3 HEX
Hanexuts XK. Mepu (1789-1866). Ane mu mpoana-
JII3yEMO MICHIO (DpaHIy3bKOTO aKTopa Tearpy 1 KiHO
Oepuangens (1903-1971), sxa Mae TakoX Ha3BY
Camoi CTPABH.

La bouillabaisse

Pour faire une bonne bouillabaisse

1l faut se lever de bon matin

Préparer le pastis et [’eau fraiche

Raconter des blagues avec les mains

Les courageux prennent leur canne

Et vont eux-mémes la pécher

Mais le poisson passe et ricane

Y a plus qu’a ’acheter au marché!

Ah! que c’est bon la bouillabaisse

Ah! mon dieu que c’est bon bon bon

Ah! que c’est bon la bouillabaisse

Ah! mon dieu que c’est bon.

Pour faire une bonne bouillabaisse

1l faut se lever de bon matin

Préparer le pastis et [’eau fraiche

Raconter des blagues avec les mains.

Une langouste est nécessaire

De la baudroie et des favouilles

Douze rascasses un p tit Saint Pierre

Huile safran ail et fenouil

On invite une belle petite

Marie-Louise ou bien Suzon

Ensemble on remue la marmite

En se bécotant tout le long

1l faut bien attiser la braise

Suzon le fit ingénument

C’est ainsi que les marseillaises

Eprouvent leur tempérament

On laisse un peu la bouillabaisse

Pour pétanquer au cabanon

On tire et on fait des prouesses

Quand on revient y a plus de bouillon!

Ah! que c¢’est bon la bouillabaisse

Ah! mon dieu que c’est bon bon bon

Ah! que c’est bon la bouillabaisse

Ah! mon dieu que c’est bon.

Ah! que c’est bon la bouillabaisse

Ah! mon dieu que c’est bon bon bon

Ah! que c¢’est bon la bouillabaisse

Ah! mon dieu que c’est bon.

(Fernandel. La bouillabaisse, 2016: 31)

[oMOBHUM CTHIIICTUYHAM TIPUHOMOM Y BipIi €
ipoHisl, sika mepeae HacTpii CIOKETY, BiJHOIICHHS
NEPCOHAXY A0 MOAIH — NPUTOTYBAaHHS Ta MOINAHHS
Oyitabecy. [Iporec miArOTOBKM CTpaBU JIy>KE KOIIT-
KHii: Tpeba paHo MITH 370BUTH pHOY, SKa HE JA€ThCS
B PyKH, TOMY Kpate miTu ii kynutu Ha 6azapi. [1[o0
cTpaBa Oyma qoOporo, Tpeba MarH JIaHTyCTa, MOP-
CBKOTO 4HOpTa Ta Kpada, 12 MaJeHbKUX CKOPIIOHIB,
nie 1adpaHoBy OJiF0 3 YaCHUKOM. A TOJOBHE —
3alpOCHTH JiBYAT, 00 pa3oM rotysatu Oyitadec. Sk
Oaunmo, nekcuuHe noie la bouillabaisse ckiagamTh
Ha3BH pUO Ta MOPCHKUX MENIKAHIIIB: une langouste,
la baudroie et des favouilles, douze rascasses un petit
saint pierre, a TakoXX TpUNpaBu huile safran ail et
fenouil. Ane ronoBHe — 1ie 00pa KOMIaHis, KapTH,
1o0pi Harol le pastis.

Sk OGaunMo, TEKCT TMiCHI Tepedae He TITbKU
perenT BiJIoMOI MMPOBAHCHKOICTPABH, aje W HACTPIH,
BiJTHOIIIEHHSI /IO XUTTS (PPAHIy3bKOTO PETIOHY.

OTxe, B 1oe3ii racTpoHIMH BUKOHYIOTH JCKIJIbKa
¢byHKLi, a came:

— BKa3ylOTb Ha ICTOPUKO-pEriOHaJbHUN 3MiCT
CTpaB;

— TepepaxoBYIOTh JACSAKi IHTPEII€HTH, HE PO3KPH-
BAIOYH PELENT CTPAB;

— IepeAaloTh HAIllOHAIBHUI IyX PETiOHY;

— pPO3KPHUBAIOTh I'€HJICPHI BIJIHOCHUHU;

— 30epiraloTh €MOIIMHO-TIO3UTUBHE BiTHOIICHHS
JIIOZIeH 10 CTPaBH # 110 KUTTA B LIIOMY.

PosrisHeMo  0coONMBICTh  (PYHKIIIOHYBaHHS
racTPOHIMIB-JIIHTOBKYJIBTYPEM BTIPO3i Ha MPHUKIAII
pomany A. I'aBanmpna «llpocto pazom» (2004 p.).
[Migkpecaumo, 1Mo OJWH 3 MEPCOHAKIB — MOMIYHUK
noBapa B CTOJIMYHOMY PECTOpaHi, KA BCE KHUTTS
Mpi€ BIAKPUTH BIACHWH 3aKJIaj Xap4dyBaHHS, TOMY B
pOMaHi € 6araTo CIOKCTHHX MOMEHTIB, ITOB’SI3aHHX
3 TacTPOHOMI€I0. AJle MH NPOIOHYEMO TIPOAHATI3Y-
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BaTH ypPUBOK, SIKHI JIy’Ke SICKPAaBO PO3KPUBAE BiJIHO-
LICHHS cyyacHUX (paHIy3iB 10 DKi Ta 10 mpouecy
npuiiomy Tki. OTKe, TOJOBHUMH TEPOSIMHU YPUBKY
€ Kamima ®ok ta ®inibep Mapke ae na Hdypoenbep.
Bona — ramaHOBHTa XYTOXKHUI, KA TIPALIOE TIPUOH-
PaNBHHUILICIO, BIH — HAIIaJOK apHUCTOKPATiB, IO PO3-
OopHuJIHCs: BOHA — cy4yacHa Dpanuis, BiH — ii icTopis.
Came Taky mapayiejb MU MPOBOAUMO, aHAI3YHOUU
IXHIO TIOBEAIHKY i/l 4ac TakK 3BaHOTO 00i[Ty, OpraHi-
3oBaHoro Kamino#t. BiH mpuxomuTs SK TiTHUHN TIpen-
CTaBHUK cBoe€il kacTu: Camille n’en croyait pas ses
yveux. Il avait glissé une canne a pommeau d’argent
sous son bras, était vétu d’un costume clair avec un
neeud papillon rouge et lui tendait une énorme malle
en osier (Gavalda, 2004: 27).

[Touarox Beuepi TpamuiifiHui is (paHIly3iB.
Slkmo ykpaiHIi 3ycTpidaroTh BXKE i3 3acepBepoBa-
HUM CTOJIOM, (ppaHIly3W NPOTIOHYIOTH un verre de
vin. [lotim @inibep BiAKpUBAa€E CBOIO Ballizy, AKa 3a
raCTPOHOMIYHOIO TEPMIHOJIOTI€I0 HA3UBAETHCS UM
panier de pique-nique. Ii 3micT Bpaxae Kaminy cBoeto
poskimmrto: Camille fut émerveillée par le contenu de
la malle. Il ne manquait rien, les assiettes étaient en
porcelaine, les couverts en vermeil et les verres en
cristal. 1l y avait méme une saliére, un poivrier, un
huilier, des tasses a café, a thé, des serviettes en lin
brodées, un légumier, une sauciére, un compotier,
une boite pour les cure-dents, un sucrier, des
couverts a poisson et une chocolatiére. Le tout était
grave aux armescla famille de son hote. I'actpoHimu,
10 TIO3HAYAKOTh CTOJIOBI MpWIaau (BOHH BHOKPEM-
JICHHI B MPHUKJAi), XapaKTepH3yIOTh COLIaTbHUI
craryc ®inibepa. B3araini, miaroroska ®dinibepa 1o
Beuepi, HOro MmoBeiHKa IMPOTSATOM BCHOTO BeUopa
PO3KpUBAIOTH SIK OCOOTMBOCTI HOTO BHUXOBAHHS, TaK
1 HOro TICUXOJOTIYHUN CTaH — MPOTITOM JOBIOTO
yacy BiH CTpaXKJa€ BiJl CAMOTHOCTI: HOTO pOJUHA JUIs
HBOTO Yy)Ka, a JJIs CyCIHiIbCTBAa 4ykui BiH. CraH
Kaminu B upomy cenci qyxe omm3bkuii 1o dinidepa:
IMicTIst CMepTi OaThKka BOHA BCE OLTBINE BiAIATISETHCS
Bix Marepi, a poboTa HE MPUHOCUTH i MOPAIILHOTO
3amoBosieHHA. 3ampomieHHs @imibepa no Hei Ha
BEUEPI0 — CBOEPIAHMI mpouec OOpoThOi 31 CBOEIO
camoTHicTIO. Kawmina He BMi€ KyXOBapUTH, TOMY BCi
CTpaBH BOHA KYITWJIa B MarasuHi, O € THIIOBUM JJIs
(bpanny3pkoi Monomi: un assortiment de taramas,
de saumons, de poissons marinés et des confitures
d’oignons, du fromage blanc pour le dessert// acopti
3 pubu Tapami, Jococs, LUOYyIEBUI KOH]ITIOP,
BEpPIIKOBOI'O CHUpPY Ha JiecepT. AJsie 3aBAsSKH Ipuiia-
nam jasibka Dinidepa HaBITh 11l MPOCTI CTPABU MaJu
BUIJISAJ BUIIYKaHUX. [OJOBHE — II€ MCHXOJIOTIYHUH
CTaH TepoiB: Ils s assirent en tailleur, ravis, enjoués,
comme deux gamins qui inaugureraient leur nouvelle

dinette, faisant mille manieres et autant d’efforts pour
ne rien casser (Ensemble, c’est tout). (Bonu cuminu
SK JIBa TIJUTITKA, SIKI OpTaHi3yBald BIIEpIIEe BEYEPIO
1 Hamarammcs HIYOTO He 3incyBaTH. SIK 3aBXKIH,
Kawmima mamo ima, ame 6araro manmia. Dimidep Tex
MaJio iB, ajie CMaKyBaB KOXKEH IIMaTOY0K, BATOHYCHO
M1AXOTUTIOIOYH HOTO CTOJIOBUM TPHIIAIOM).

[MoCTIHUAKOHTPACT B MMOBEIIHIII 32 BEYESPEHO ITiI-
CHUJIIOE COIliaJIbHY HEPIBHICTh MEPCOHAXKIB, HE3BAXKA-
OYM HA OJHAKOBICTH IICUXOJIOTIYHNX CTAHIB.

Otxe, (YHKIIOHYBaHHS TaCTPOHIMIB B IpOaHa-
J30BaHOMY YPHUBKY JyK€ J00pe pPO3KpUBAE COIli-
aNbHUI CTaH MEPCOHAXIB, iXHI CMakKOBI IepeBar,
piBeHb iXHBOI BUXOBAHOCTI, a TOJIOBHE — O0OMiIbHA
nepemMora HaJl CBOEI0 CaMOTHICTIO.

[Hmmit ypuBOK, AKW Hece BeJHWKE eMOIiiHE
HaBaHTa)XEHHs, € IMoOaueHHs Kamuim 31 CBO€rO
Marip’to B kae. Cama cuTyarisi, oo pigHi JOAN
3yCTpIiYarOThCsl B 3aKJIajaX T'POMaJICBKOTO Xapuy-
BaHHSA, € JUI1 YKPATHCHKOTO YMTaya HECTaHJapTHOIO,
ajie s (hpaHIly3bKOTO CYyCIIbCTBA TaKa CUTYAIlis €
CYCTITBHOIO HOPMOIO.

— Café?

—Non, Coca s’il vous plait.

Camille le but a petites gorgées. Elle s’était
accoudée dans un café en face du restaurant ou sa
mere lui avait donné rendez-vous. Elle avait posé ses
deux mains bien a plat de chaque coté du verre et
fermait les yeux en respirant lentement. Ces déjeu-
ners, si espaces fussent-ils, lui bousillaient toujours
les intestins. Elle en ressortait pliée en deux, chan-
celante et comme écorchée vive. Comme si sa meére
s appliquait, avec une méticulosité sadique et proba-
blement inconsciente, quoique, a gratter les crotites
et a rouvrir, une a une, des milliers de petites cica-
trices. Camille [’apercut dans le miroir derriere les
bouteilles, qui franchissait les portes du Paradis de
Jade. Elle fuma une cigarette, descendit aux toilettes,
paya sa consommation et traversa la rue. Les mains
dans les poches et les poches croisées sur son ventre
(Gavalda, 2004: 15).

Bubip HamoiB s ciMelHOT 3ycTpiui migKpec-
JIIO€ B32€MOBITHOIICHHS IOHbKU Ta Marepi. Kamina
3aMOBJIsie cebe KOKa-KoJly i cama 3a Hel CIutadye.
Bona m’e ManeHbKMMH KOBTKAMH, BIIMPAIOYHCH
JKTSIMU Ha CcTin. BoHa poOUTH 116 HABMUCHO, TOMY
o i 3a00pOHSUIH KJIACTH PYKH HAa CTLI B JUTHH-
ctBi. O3Ha4YeHMIA )KECT — MIJCBIIOMHIA OIip Marepi.
Bszarani, Taki 3ycTpidi NpUHOCATH AIBUYMHI Oararo
CTpaXJaHb, MPUYOMY HE TUIbKHA ICHUXOJIOTIY-
HuX, ane W Qisuunux: Elle en ressortait pliée en
deux, chancelante et comme écorchée vive// (Bona
BHHIIIIA, XUTAIOYNCh, 3ITHYBIITNCH, HION ii mporryc-
THIU KPi3b M ICOPYOKY).
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Kymgenxo JK, [Teconska A, OcobanBocTi QyHKIFIOHYBAHHS FaCTPOHIMIB Y ITOSTUIHOMY 1 IIPO30BOMY AUCKYPCAX...

...............................................................................

Crnig migKpecIuTH, 10 TacCTPOHOMIYHUN JUC-
Kypc 3ycTpidaerbcs B 15 BHUmagkax B CIOXKETI
poMaHy. AHaii3 MoKa3aB, IO iXHE BHKOPUCTAHHS
CIY>KUTB: JJIS Tepeadi COmiaJbHOTO CTaHy IMepco-
HaXiB; iIXHBOTO E€MOIIIFHOTO HACTPOIO; B3aEMOBII-
HOIICHh MK TOKOIIIHHSMH; PO3KPUTTIO POAMHHHUX
3B’SI3KiB; BiJHOIIIEHHIO JI0 CBOEI Mpalli; MPUIHHOIO
JIJIs 3HAMOMCTBA.

BucHoBku. B pesynbrari aHamnizy racTpoHiMiB y
30ipHuKy BipmiB «La poésie dans la cuisine. Poémes
culinaires», B SKWW yBIMIIIM 68 TBOPIB HEBiNO-
MUX aBTOpiB — y4dacHHKIB (hopymy «Cyberpoésie »,
micui Pepuangens «La bouillabaisse» Ta pomani
A. T'aBanbna «Ensemble c’est touty BUSBIEHO, IO
racTpoHIMH MaroTh Pi3HI (QYHKIIT B TOCTHYHOMY Ta

...............................................................................

MPO30BOMY TEKCTax. SIKIIO B moe3ii BOHU BKa3ylOTb
Ha 1CTOPHKO-PEriOHANbHUN 3MICT CTpaB, Mepepaxo-
BYIOTb JICSIKI IHTPEIi€HTH, HE PO3KPHUBAIOUU PELEHT
CTpaB, MEPEAAIOTh HAI[IOHAJIBLHUHA TyX PETioHY; PO3-
KpUBAIOTh TEHACPHI BINHOCHUHU, 30€piraioTb emMo-
LiI{HO-TIO3UTHBHE BiJHOLICHHS JIOACH A0 CTpaBH
H 0 KATTA B LIJIOMY, TO B MPO31 IXHS TOJIOBHA
3aja4a BUSIBUJIACSl B TEpeAadi COLIAIbHOTO CTaHy
MEePCOHAXIB, IXHLOTO €MOIITHOTO HACTPOIO, B3AEMO-
BiTHOIIIEHb MK TIOKOJIIHHSIMH, PO3KPUTTIO POTUHHIX
3B’SI3KiB, BIAHOIIEHHIO IO CBOEI Tparli, TPUIHHOIO
U1 3HAMOMCTBA.

TakuM YHMHOM, TacTPOHIMH MOXKHA OXapaKTepH-
3yBaTy SIK CBOEPIIHUH HAIlIOHAJILHUUN KO, IO BiJ0-
Opakae HaIlOHAJILHY 1IGHTHYHICTH TIEBHOTO HAPOJLY.
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